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Surgiva naturale/frizzante
Afri Cola ">
Orangen-/Zitronenlimo '
Alkoholfreies Bier Lowenbrau '

Helles SPATEN '
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Alkoholfreies WeiBbier Franziskaner '0,50 |

WeiBbier Franziskaner '

PROSICCO & WEINC

Prosecco Case Bianche ©

Brut Rose Col Sandago ©
FERRARI ©

BELLA VISTA Franciacorta Brut ©
Lugana ©

Primitivo di Manduria ©

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.
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ALLERGEN-NFO

(1) mit Farbstoff

(2) mit Konservierungsstoffen

(3) mit Antioxidationsmittel

(4) mit Geschmacksverstarkern

(5) geschwefelt

(6) geschwarzt

(7) gewachst

(8) mit Phosphat

(9) mit SuBungsmitteln

(10) enthalt eine Phenylalaninquelle

(11) MilcheiweiB

(12) koffeinhaltig

(13) chininhaltig

(14) taurinhaltig

(15) gentechnisch verandert

(16) mit Tartrazin

(17) Nitritpokelsalz, Nitrat

(18) Sauerungsmittel

(A) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
(B) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
(C) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
(D) Milch und Milcherzeugnisse

(BE) Sellerie und Sellerieerzeugnisse

(F) Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse
(G) Schuwefeldioxid und Sulfite

(H) Erdnusse und Erdnusserzeugnisse

() Glutenhaltiges Cetreide

(J) Lupinen und Lupinenerzeugnisse

(K) Schalenfrichte und Schalenfruchterzeugnisse
(L) Senf und Senferzeugnisse

(M) Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse
(N) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

SodiAL MEDIA

AN

l;,‘)m\ nzgm
SCHLOSSHOTEL
GRUNW/

RUNWALD
RISTORANTE

Besuchen Sie uns
jetzt auf Facebook

/villaanticapullach
/schlosshotelgruenwald
/Teatrosolin

Besuchen Sie uns
jetzt auf Instagram

Nila_antica_pullach
/schlosshotel_gruenwald
/teatro_solin_trattoria

Besuchen Sie uns

auch in Pullach
www.villa-antica.de

Besuchen Sie uns
auch in Gronwald

www.schlosshotelgruenwald.de

Immer mit dabei
Speichern Sie jetzt Unsere
Mitnahmekarte auf lhrem
Smartphone.

PARTYU-SERVICE

For alle Anlasse:
Familienfeiern, Hochzeiten,
Ceschaftsessen, buffet,
CroBveranstaltungen,
Flying Service.

Gemeinsam machen wir lhre
Veranstaltung zu einem
unvergesslichen Erlebnis for
Sie und lhre Gaste.

Offnungszeiten: 11.30 bis 23:00 Uhr
Durchgehend warme Kuche bis 22:30 Uhr
kein Ruhetag

Trattoria TEATRO Solln im Iberl
Wilhelm-Leibl-StraBe 22
81479 Minchen

Telefon: +49 (0) 89/ 41 11 436 -0
Telefax: +49 (0) 89/ 41 11 436 - 36
E-Mail: info@teatro-solln.de

CAFE - TRATTORIA - BAR

[ATR O
SOLLN

IM IBERL

SPIISIKARIE

[UM MITNEHMEN

Liefergebiet:
Solln | Forstenried | Pullach

Bestellung unter:

039 /41 11 43 60

Lieferung frei Haus
ab 45 Euro Bestellwert

Lieferzeiten:
[1:30 - 14:30 Uhr
[7:00 - 21:00 Uhr

Gultig ab 15.03.2023
Alle alteren Speisekarten sind ungultig.
Zahlen Sie bei uns bequem bar
oder bargeldlos mit EC oder Kreditkarte.



ONTIPASTI - VORSPLISIN PIZZE - PIZZIN s o Suwvomi | @330 TEATRO - it Salsiccia und Pimientos *<'"* e13so DASIC - NUDLLGERICHIE b ge ssiengoze==" CARNL - FLEISCHGERICHTE et sadgoe

Alle Pizzen werden mit Mozzarela und Tomaten zubereitet - mi g D.L8 Fleischaerichte werden mit Gemuse und Kartoffel bereitet
G el Pk e e i [N 1ot itz ook . 21" O/~ mit schuiarzem Troflel €1600  SpuGHETTI AGLIO E OLIO - mit Knoblauch und Olivenol ' € 11,50 PSS <o T O OO
PIZZA CON BORDO RIPIENO - Pizza mit gefilltem Rand [ . .
BRUSCHETTA - gerostetes Brot mit Tomatenconcassee PIZZA PANE - mit Tomaten und Oregano aus Ricottaweichkase und Spinol’r,zi)zleég’rgmi’rUAuberginen B RO i Yol g CLRCEENA RRTAGCHING SeGnlen igiiense itz 6Ry /ESRE0
Olivendl und Knoblauch * € 600 (ohne Mozzarella) ' € 600 ynd getrockneten Tomaten " a5.00 RS A i ©lvend O LR AT RICA ~ i ee Kalbssomitel el
| _ B ; MARINARA - mit Sardellen, Kapern, Knoblauch I SPAGHETTI FRUTTI DI MARE - mit frischen Meeresfrichten, vom Grill mit Krauterbutter ° € 2450
i CAPRESI.E. But;f&elmozzorello mit Tomaten i Oregonol(ohnre Mozzorgllor) i2lelely € 1050 CALZONE NUTELLA £1250 B s o R Bk U] g B g C SaN € 1480
und Basilikum € 1550 q SCALOPPINA Al FUNGCHI - Kolbsm%goillons
s D8 P ird mit Weizen- und Reismehl, Sauerteig und Soia h tellt. Das Reismehl SPAGHETTI SCAMPI - mit Scampi, Kirschtomaten, Knoblauch mit Champignons in Sahnesauce € 2550
CARPACCIO - Rindercarpaccio mit Rucolg, MARGHERITA - mit Mozzarella und Tomaten /102 ilsr':squrugrie E]elichﬁlgzlg;1 \;Jenron'rﬂ‘c)or?flich, L?:grdeelgr;eunr]rsmhoejgdeersgoejef'reig(z;sorglrﬂ?eer'r und WeiBwein <€ € 17,80
gehobeltem Parmesan und Champignons *%® € 1580 SALAMI - mit Salami & 72+ & £1100 die lockere Textur und Bekommiichkeit. SCALOPPINA AL GORGONZOLA - Kalbsmedaillons
i SPAGHETTI AMATRICIANA - mit Tomaten, Zuiebeln mit Gorgonzolasauce *° € 2680
VITELLO TONNATO - dunn geschnittenes Kalbsfleisch PROSCIUTTO - mit Vorderschinken 72+ €1100 ) und Speck **™ € 1230 -y
. o : D.GBA hne T t : Eench Uil ! SALTIMBOCCA ALLA ROMANA - Kalbsmedaillons mit
mit feiner Thunfischcreme und Kapern € 17,50 REGINA - mit Chompignons und Vorderschinken® 255 € 1200 |N5n ohne Tomatensauce, nur mit Olivend! und Salz TAGLIATELLE RAGU VITELLO - mit Kalbsragout € 1250 Pamaschinken und Salbel In feiner WelBweinsauce &7 € 26,80
VERDURA ALLA CRIGLIA - Gemuse vom Giill PINSA PANE - mit Oregano und Olivend| ' € 800 =i - £ 5 ’
nit georiliem Mozzarella ™ €1580  QUATIRO STAGIONI . it Chomoignons Vorderschinken, . i S T T T i o Kb e L A < 500
2 = L oA DRSC AR TERES Concassea, Basiugy PENNE ARRABBIATA - mit Tomaten, Knoblauch, Petersiie
CARPACCIO B,Q:l SALMONE - Lochscorpoccio FRUTTI DI MARE - mit Meeresfrichten BCDL N8 £ 1480 uggng:)Cem OggIOSCO Iven, ardellen £1380 und Peperoncino (pikonf) LE € 1200 COSTATA ALLA GRIGLIA - Rinderlende vom Cirill s
mit Krabben € 1580 . ; )
1 . : . - mi i \E 11,80  TAGLIATA DI MANZO - Tranchierte Rinderlende
CONTADINA - mit Thunfisch, Zwiebeln PINSA BRESAOLA - mit Bindnerfieisch, Rucola PENNE BOLOGNESE - mit Hackfleischragout € 11, ) ; . C
INSALATA DI MARE - Meeresfrochtesalat ™* " € 17,80 und gekochtem EibADLE € 1300 Kjrschtomaten und glehougd?ef:] Plcslrmesgn [ b 17.8 £16,50 GNOCCHI DI PATATE - mit Spinat und Gorgonzola '>2 € 1380 2IJfKRnu(zzk(J)lE}Uﬁ:apgrs(m‘fggggjnpeperonCIno &Y € 3000
PARMA E RUCOILA - mit Rucola, Parmaschinken PINSA SALSICCIA - mit italienischer Salsiccia I M ! J L i
! 17, Y ! i RAVIOLI - Teigtaschen mit Ricotta und Spinat gefollt FILETTO DI MANZO - Rinderfilet vom Giill
| Nsm_n]'[ m_n]'[ fTgge~obettem Parmesan i € 1600 Karfoffeln und Robenspitzen <" €1550 iy Butter und Salbei geschwenkt **" € 1480  oder mit griner Pfeffersauce ° € 3450
| 5 P /GGl = mit vier!KBsesorien 48 € 1330 PINSA NOCI - mit Vorderschinken, Walnossen, LASAGNE - Schichinudeln i Ofen grafiniert
Alle Salate mit Olivendl-Balsamico-Dressing Rucola und Honig '® £1450 it Kaloshackfieisch, K& el | aefollt P& £ 1200
VEGETERIANA - mit Gemase vom Grill *+2 € 1300 ’ TP g 111 1 ' WQC"[NK[—]PT[
) PINSA POMODORINI - mit Kirschtomaten, Burrata,
INSALATA VERDE - gemischte Blattsalate * € 600 BUFALINA - mit Boffelmozzarella und Kirschtomaten ®® € 1450  Rucola und Bondne,ﬂ@{?'ch e £1680
. . L BD, _ Kleine Portionen berechnen Unsere Wochenkarte konnen Sie jederzeit auf unserer
INSALATA MISTA - gemischter Salat * € 750 SALMONE E BROCCOLI - mit Lachs und Brokkoli ®>'® € 1450 PINS%YE%%TARMNA - mit gemischtem GemUse e D[SC[ FlSC"G[me wir abzuglich 20% Website unter wwwieatro-solinde einsehen. Gemne teilen wir lhnen
. - BLG 17,8 vom Grill 4 die aktuelle Wochenkarte auch telefonisch mit.
INSALATA POMODORO - Tomatensalat HAWAI - mit Ananas und Vorderschinken € 1300 ons¥sa Mo G e R & b Fischgerichte werden mit Cemuse und Kartoffeln zubereitet
i i - mit ger&uchertem
mif roteniZuicogls € 630 CARBONARA - mit Speck und Spiegelei >4 '7# € 1250 | achs und eingelegten ,z\rﬂschockeln%éﬁLBJ { £16,50
q 4 A1 B -
'TNSALATA (T;EATROF- SOAOFE"U mit Bllg'”s?bfm CALZONE - gefull mit Vorderschinken, Salami, PINSA NUTELLA ' [t g 1 7T e (DQLG (D[SS[PTS
ohareh Lurken. reneic S GIEISELE: Champignons, Mozzarella und Tomaten € 1300 SCAMPI ALLA GRICLIA - Scampi vom Grill © € 3600
gekochtem Tl hLniise I S =3 nlcs PANNA COTTA CON LAMPONI -
Artischocken und Parmaschinken **+2% € 13,80 DIAVOLA - mit pikanter Salami € 1150 DINSﬂ mit Tomatensauce, Olivendl und Salz. CALAMARI ALLA GRIGLIA - Tintenfisch vom Grill® € 2350  gekochtes Vanille-Sahnedessert mit Himbeeren *° € 650
INSALATA TACCHINO - gemischter Salat mit Mais GORGONZOLA E SPINACI - mit Gorgonzola PINSA PARMA - mit Parmaschinken, Tomatensauce, PESCE MISTO - gemischter Fisch vom Grill *<¥ € 2850  TRAMISU - Loffelbiskuits in Kaffee getaucht
und gebratenen Putenbruststreifen - € 16,50 und Spinat ** € 1450  Bgfelmozzarella, Kirschtomaten und Rucola £16,50 mit Mascarponecreme und Kakao *** '%? £ 650
PINSA DIAVOLA - LrTDﬂT g(éhqrfer Salami MOUSSE AL CIOCCOLAT(A)DZ ,
und Gorgonzola '*@"” €1480 Auf telefonische Anfrage teilen wir lhnen auch gerne feine Schokoladenmousse ™™ € 630

weitere aktuelle Fischgerichte mit.

PINSA CAPRINO - mit Mozzarella und Ziegenkdse, CREMA CATALANA - Orangen-Vanille-Creme *° € 650

B@ST@l | U n g U n -I-@ r: 089 / 4 ] ] ] 4 3 60 Tomatensauce, Auberginen und Heidelbeeren **° €16,50

PINSA CALABRESE - mit Tomatensauce, Auberginen,

Buffelmozzorello und pikanter kalabrischer
Salami %<8 £1600 Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.




