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Wochenkarte ab 29.03.2024 

 

APERITIVI / APERITIFS  
 

LILLET – Lillet mit Wild Berry Schweppes und  

frischen Beeren G €   8,80  
 

BLUE TEATRO – Moscato mit braunem Rum und Soda G €   8,50  

 

BRUT ROSÉ – Brut Rosé Col Sandago G Glas €   9,80  

 Flasche € 38,00  
 

BELLAVISTA ALMA – Grande Cuvee  

Franciacorta Brut G Glas € 11,50  
 Flasche € 68,00  

 

ANTIPASTI / VORSPEISEN 
 

ROTOLO DI SPINACI – Spinatrolle mit Ricotta Käse 

und Mohn gefüllt auf Feldsalat und Granatapfelkernen I,D,A,L € 18,50 

 

TARTARA DI TONNO – Thunfisch Tatar mit Avocado  

und weißem Spargelsalat B,L € 22,80 

 

ROASTBEEF – Roastbeef mit marinierten Artischocken  

und Burrata Käse G,D,L,17 € 22,80 

 

CREMA DI CAROTE – Cremesuppe aus Karotten und Ingwer D €   8,50 

 

PASTA / NUDELGERICHTE 
 

RAVIOLI – Nudelteigtaschen mit Gemüsefüllung  

in Sauce aus zerlassener Butter und grünem Spargel I,D  € 21,50 

 

PAPPARDELLE – Breite Bandnudeln mit Hirsch Ragout I,E,G  € 19,00 

 

ORECCHIETTE – Öhrchennudeln mit Seeteufel Häppchen,  

Artischocken und Kirschtomaten I,B € 20,80 

 

TAGLIOLINI – Dünne Bandnudeln in Butter geschwenkt  

mit schwarzem Trüffel I,D,G,A € 22,80



 

 

Wochenkarte ab 29.03.2024 

 

PESCE / FISCHGERICHTE  
 

CODA DI ROSPO – Seeteufel Medaillon in Sauce aus 

Weißwein und Venusmuscheln auf Pappelpilzen 

und Kartoffeln gebettet B,G,N   € 39,00 
 

FILETTO DI TURBOT – Steinbutt Filet in Scampi Sauce 

auf weißem Spargel und Safran Kartoffeln B,C   € 39,00 
 

SOGLIOLA ALLA GRIGLIA – Seezunge vom Grill für 1 Pers. B € 38,00 

 

BRANZINO AL SALE – Seewolf im Salzmantel für 2 Pers. B  € 74,00 
 

 

CARNE / FLEISCHGERICHTE 
 

CAPRETTO AL FORNO – Milchziege aus dem Ofen  

mit Kräutern aromatisiert auf Artischocken und Bratkartoffeln D € 36,50 
 

ENTRECOTE – Entrecote in Rotwein Sauce 

mit Radicchio Trevisano G    € 36,80 
 

FIORENTINA DI CHIANINA – T-Bone Steak (1Kg) 

aus dem Chiana Tal für 2 Personen mit gegrilltem Gemüse, 

Kartoffeln und Dreierlei Saucen am Tisch tranchiert D,G,L    € 98,00 
 

 

DOLCI / DESSERTS 
 

TRIS DI CANNOLI SICILIANI 

Frittierte Teigrollen mit Ricotta-, Schokoladen 

und Pistaziencreme gefüllt I,D,A,K,9   €  9,80 
 

PASTIERA NAPOLETANA 

Neapolitanischer Osterkuchen aus Ricotta Käse, 

kandierten Früchten und Hartweizenkörner I,D,A,G,9   €  9,80  


