
 

  

Carta di capodanno 
 

 

Trilogia di mare 

Dreierlei vom Meer aus: 

geräuchertem Thunfisch Carpaccio, Lachs Tatar 

und mariniertem Schwertfisch Carpaccio                         € 32,50                                     
 

Tortelli ripieni di patate e porcini  

Nudelteigtaschen gefüllt mit Kartoffeln und Steinpilzen  

in Sauce aus goldbrauner Butter, Rosmarin  

und gehobeltem Parmesan                                                € 38,50                                                                      

 

Filetto di branzino selvatico e gamberone 

Wildseewolf Filet und Riesengarnele 

mit aromatisiertem Brot garniert 

in feiner Hummer Sauce an Artischockentörtchen           € 48,50                                                                   
 

Sorbetto 

Maracuja Sorbet                                                                € 12,50                                                                      
 

Filetto di manzo in crosta di parmigiano 

Rinderfilet mit Parmesankruste 

auf Radicchio und Süßkartoffeln gebettet 

in Sauce aus Quitten und Rotwein                                    € 52,00                                                                       
 

Cubotto di brownie con mousse di castagne 

Hausgemachter Brownie mit Vanilleeiscreme 

auf Edelkastanienmousse                                                  € 16,00                                                                       

             

Menú di capodanno 
 

 

Trilogia di mare 

Dreierlei vom Meer aus: geräuchertem Thunfisch Carpaccio, 

Lachs Tatar und mariniertem Schwertfisch Carpaccio 
 

 

Tortelli ripieni di patate e porcini 

Nudelteigtaschen gefüllt mit Kartoffeln und Steinpilzen 

in Sauce aus goldbrauner Butter, Rosmarin und gehobeltem Parmesan 
 

 

Filetto di branzino selvatico e gamberone 

Wildseewolf Filet und Riesengarnele 

mit aromatisiertem Brot gratiniert in feiner Hummer Sauce 

an Artischocken Törtchen 
 

 

Sorbetto 

Maracuja Sorbet 
 

 

Filetto di manzo in crosta di parmigiano 

Rinderfilet mit Parmesankruste auf Radicchio und Süßkartoffeln 

in Sauce aus Quitten und Rotwein  
 

 

Cubotto di brownie con mousse di castagne 

Hausgemachter Brownie mit Vanilleeiscreme  

auf Edelkastanienmousse 
 

 

                                                         € 120,00 



 

 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Ein neues Jahr beginnt. 
Zeit für neue Träume. 

Neue Ziele. 
Mehr Liebe. 

Neue Abenteuer. 
Mehr Reisen. 
Neuanfänge. 

 
 

Wir wünschen Ihnen und Ihren Familien 
einen guten Start ins neue Jahr 

 
 

Familie Russoniello 
und 

das TEATRO Solln Team 
 

 

 


